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Anhang 1 Arbeitsraume und- bereiche mit Rutschgefahr

Der Anwendungsbereich dieses Merkblattes beschrankt sich auf solche Arbeitsraume,
Arbeitsbereiche und Verkehrswege, deren FuRboéden nutzungsbedingt mit gleitfordernden

Medien in Kontakt kommen, wo also ein Risiko des Ausrutschens zu vermuten ist.

Der mit dem Begehungsverfahren (Schiefe Ebene) ermittelte mittlere Neigungswinkel ist

fiir die Einordnung eines Bodenbelages in eine von fiinf Bewertungsgruppen maRgebend.

Die Bewertungsgruppe dient als MaRstab fiir den Grad der Rutschhemmung, wobei Bodenbelage
mit der Bewertungsgruppe R9 den geringsten und mit Bewertungsgruppe R13 den hdchsten
Anforderungen an die Rutschhemmung geniigen.

Die jeweils angegebene Bewertungsgruppe stellt einen Richtwert dar, von dem im Einzelfall unter
Berlicksichtigung der vorhandenen oder der zu erwartenden betrieblichen Verhéltnisse abgewichen
werden kann.

Die Arbeitsrdaume und —bereiche, in denen wegen des Anfalls besonderer gleitférdernder Stoffe
ein Verdrangungsraum unterhalb der Gehebene erforderlich ist, sind durch ein V in Verbindung

mit der Kennzahl fir das Mindestvolumen des Verdrangungsraums gekennzeichnet.

Die bisher eingesetzten ortsunabhangigen Messverfahren zur Priifung der Rutschhemmung sind
nicht standardisiert; deshalb konnen die mit diesem Verfahren ermittelten Reibzahlen nicht mit
den Ergebnissen nach dem in Anhang 2 beschriebenen Priifverfahren verglichen und nicht zur

Einordnung in eine R-Gruppe herangezogen werden.

*) Fiir FuBboden in barful® begangenen Nassbereichen siehe Merkblatt
,Bodenbeldge fiir nassbelastete BarfuRbereiche” (GUV 26.17)
**)  Eingangsbereiche gemall Nummer 0.1 sind die Bereiche, die durch Eingdnge direkt aus dem
Freien betreten werden und die Feuchtigkeit von auBen gelangen bzw. hereingetragen werden
kann. Flr anschlieBende Bereiche oder andere grof¥flaichige Raume ist Abschnitt 3.4 dieses
Merkblattes zu bericksichtigen. 01



**%)  Treppen gemall Nummer 0.2 sind diejenigen, auf die Feuchtigkeit von auflen gelangen bzw.

hineingetragen werden kann. Hierzu zahlen z.B. Treppendirekt hinter aus dem Freien betretbaren

Eingdangen. Fir anschlieBende Bereiche oder andere grof¥flachige Raume ist Abschnitt 3.4 dieses

Merkblattes zu bericksichtigen.

(Abschnitt 3.4 des Merkblattes bezieht sich auf die Auswahl geeigneter Bodenbeldige)

Nummer Arbeitsraume und Bewertungsgruppe
Verdrangungsraum
Arbeitsbereiche der Rutschgefahr
mit Kennzahl fur
das Mindestvolumen (Richtwert)
0 Allgemeine Arbeitsraume und —bereiche*)
0.1 Eingangsbereiche**)
0.2 Treppen™**)
0.3 Sanitarraume
(z.B. Toiletten, Umkleide- und
Waschrdaume) R 10
Pausenrdume
(z.B. Aufenthaltsraum, Betriebskantinen) R 9
Sanitatsraume
(z.B. medizinische Behandlungsraume) R 9
1 Herstellung von Margarine, Speisefett, Speisedl
1.1 Fettschmelzen R13 V 6
1.2 Speisedlraffinerie R13 V4
1.3 Herstellung und Verpackung von
Margarine R12
1.4 Herstellung und Verpackung von
Speisefett, Abfiillen von Speisedl R12
2 Milchbe- und Verarbeitung, Kaseherstellung
2.1 Frischmilchverarbeitung einschliefilich
Butterei R 12
2.2 Kasefertigung, -lagerung und

Verpackung R11
02



2.3

3.1
3.2
3.3
3.4

4.1
4.2

4.3

51
5.2
53
54
5.5
5.6
5.7
5.8
5.9
5.10
5.11
5.12

6.1
6.2
6.3

7.1
7.2

Speiseeisfabrikation

Schokoladen- und SiiBwarenherstellung

Zuckerkocherei
Kakaoherstellung
Rohmassenherstellung
Eintafelei, Hohlkorper- und
Pralinenfabrikation

Herstellung von Backwaren

(Backereien, Konditoreien, Dauerbackwaren-Herstellung)

Teigbereitung
Rdaume, in denen vorwiegend Fette oder
Flissige Massen verarbeitet werden

Spillrdume

R12

R 12
R12
R11

R11

R11

R 12
R12

V4

Schlachtung, Fleischbearbeitung, Fleischverarbeitung

Schlachthaus

Kuttlerraum, Darmschleimerei
Fleischzerlegung

Wurstkiche
Kochwurstabteilung
Rohwurstabteilung
Woursttrockenraum

Raucherei

Pokelei

Gefligelverarbeitung
Darmlager

Aufschnitt- und Verpackungsabteilung

R13
R13
R13
R13
R13
R13
R 12
R12
R12
R12
R12
R12

10
10

< < < < < <
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Be- und Verarbeitung von Fisch, Feinkostherstellung

Be- und Verarbeitung von Fisch
Feinkostherstellung
Mayonnaiseherstellung

Gemiisebe- und verarbeitung

Sauerkrautherstellung

Gemiusekonservenherstellung

R13
R13
R13

R13
R13

<
(o)}
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7.3
7.4

8.1
8.2

9.1

9.11

9.1.2

9.2

9.3

9.4

9.5

9.6
9.7

9.8

9.8.1
9.8.2
9.8.3

9.9

10

10.1
10.2

Sterilisierraume R11
Raume, in denen Gem{se fir die

Verarbeitung vorbereitet wird R12 V 4

NaBbereiche bei der Nahrungsmittel- u. Getrankeherstellung
(soweit nicht besonders erwdhnt)

Lagerkeller, Garkeller R 10
Getrankeabflllung, Fruchtsaftherstellung R 11

Kiichen, Speiserdaume

Gastronomische Kiichen

(Gaststattenkiichen, Hotelkiichen)

bis 100 Gedecke je Tag R11 V 4
Uber 100 Gedecke je Tag R12 V 4
Kichen fir Gemeinschaftsverpflegung

In Heimen, Schulen, Kindertagesstatten,

Sanatorien R11
Kichen fir Gemeinschaftsverpflegung

in Krankenhausern, Kliniken R12
GroRkiichen flir Gemeinschaftsverpflegung

in Mensen, Kantinen, Fernklichen R12 V 4
Aufbereitungskichen (Fast-Food-Kiichen,
Imbissbetriebe) R12 V 4
Auftau- und Anwarmkiichen R 10

Kaffee- und Teekiichen, Kiichen in

Hotel-Garni, Stationskiichen R 10
Spillrdume

Spulrdume zu 9.1, 9.4, 9.5 R12 V 4
Spillrdume zu 9.2 R11
Spillrdume zu 9.3 R 12

Speiserdume, Gastraume,
Kantinen einschlieBlich Bedienungs-
und Serviergangen R 9

Kihlraume, Tiefkiihlrdume, Kiihlhduser, Tiefkiihlhduser

fiir unverpackte Ware R12
fiir verpackte Ware R11
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11

111
11.2
11.3

11.4

11.5
11.6
9.8.3
11.7
11.8
11.9

11.10
11.11

11.12
11.13

11.14

11.15

Verkaufsstellen, Verkaufsrdaume

Warenannahme Fleisch

Warenannahme Fisch

Bedienungsgang fir Fleisch und

Wurst, unverpackte Ware
Bedienungsgang fir Fleisch und

Wurst, verpackte Ware

Bedienungsgang fir Fisch
Fleischvorbereitungsraum

Spillrdume zu 9.3

Blumenbinderdaume und —bereiche
Verkaufsbereiche mit ortsfesten Backofen
Verkaufsbereiche mit ortsfesten Friteusen
oder ortsfesten Grillanlagen
Verkaufsraume, Kundenrdume
Vorbereitungsbereiche fir Lebensmittel
zum SB-Verkauf

Kassenbereiche, Packbereiche
Bedienungsgange fiir Brot und Backwaren
unverpackte Ware

Bedienungsgange flir Kase und Kase-
erzeugnisse, unverpackte Ware

Bedienungsgange, ausgenommen

11.3 bis 11.5und 11.13, 11.14

12

12.1
12.2

12.3

12.4
12.5

12.6
12.7
12.8

12.9
12.10

Riaume des Gesundheitsdienstes/ der Wohlfahrtspflege

Desinfektionsraume (naR)
Vorreinigungsbereiche der
Sterilisation

Fakalienrdume, Ausgussraume,
unreine Pflegearbeitsraume
Sektionsraume

Raume fur medizinische Bader,
Hydrotherapie, Fango-Aufbereitung
Waschraume von OP’s, Gipsraume
Sanitare Rdume, Stationsbader
Raume fur medizinische Diagnostik
und Therapie, Massagerdaume
OP-Raume

Stationen mit Krankenzimmern und Flure

R11
R11

R11
R10
R12
R12
R12
R11
R11

R 12
R 9

R10
R 9

R10

R10

R11

R10

R10
R10

R11
R10
R10
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12.11
12.12
12.13
12.14
13

13.1

13.2

13.3

14

14.1

14.2

15

15.1

15.2

15.3

154

15.5

16

16.1

17

17.1

17.2

17.3

Praxen der Medizin, Tageskliniken
Apotheken
Laborraume

Friseursalons

Wadscherei

Raume mit Durchlaufwaschmaschinen
(Waschrohren) oder mit Wasch-
schleuderrmaschinen R 9
Raume mit Waschmaschinen, bei denen

die Wasche tropfnall enthnommen wird R11
Rdaume zum Bigeln und Mangeln R 9

Kraftfutterherstellung
Trockenfutterherstellung R11
Kraftfutterherstellung unter Verwendung

von Fett und Wasser R 11

Lederherstellung, Textilien

Wasserwerkstatt in Gerbereien R 13
Raume mit Entfleischmaschinen R 13
Rdaume mit Leimlederanfall R 13
Fettraume fir Dichtungsherstellung R 12
Farbereien fir Textilien R11

Lackierereien

NafRschleifbereiche R12

Keramische Industrie

NaBmuhlen (Aufbereitung

keramischer Rohstoffe) R11
Mischer

Umgang mit Stoffen wie Teer, Pech,

Graphit, Kunstharzen R11

Pressen (Formgebung)
Umgang mit Stoffen wie Teer, Pech,
Graphit, Kunstharzen R11

vV 4

VvV 10
VvV 10

VvV 10
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17.4 GieBbereiche R12

17.5 Glasierbereiche R12
18 Be- und Verarbeitung von Glas und Stein
18.1 Steinsagerei, Steinschleiferei R11
18.2 Glasformung
18.2.1 Hohlglas, Behalterglas, Bauglas R11 V 4
18.3 Schleifereibereiche
18.3.1 Hohlglas, Flachglas R11
18.4 Isolierglasfertigung
Umgang mit Trockenmitteln R11 V 6
18.5 Verpackung, Versand von Flachglas
Umgang mit Antihaftmitteln R11 V 6
18.6 Atz- und Saurepolieranlagen fiir Glas R11
19 Betonwerke
19.1 Betonwaschplatze R11
20 Lagerraume
20.1 Lagerraume fiir Ole und Fette R12 V 6
21 Chemische und thermische Behandlung von Eisen und Metall
21.1 Beizereien R12
21.2 Hartereien R12
21.3 Laborrdume R11
22 Metallbe- und verarbeitung, Metall-Werkstéatten
22.1 Galvanisierrdaume R12
22.2 Graugullbearbeitung R11 V 4
22.3 Mechanische Bearbeitungsbereiche

(z.B. Dreherei, Fraserei), Stanzerei, Presserei,

Zieherei (Rohre, Drahte) und Bereiche mit

erhéhter Ol-Schmiermittelbelastung R11 V 4
22.4 Teilereinigungsbereiche, Abdampfbereiche R 12
23 Werkstatten fiir Fahrzeug-Instandhaltung
23.1 Instandsetzungs- und Wartungsraume R11

23.2 Arbeits- und Prifgrube R12 V 4



23.3 Waschhalle R11 V 4

24 Werkstatten fiir das Instandhalten von Luftfahrzeugen
24.1 Flugzeughallen R11
24.2 Werfthallen R12
24.3 Waschplatze R12 V 4
25 Abwasserbehandlungsanlagen
25.1 Pumpenraume R 12
25.2 Raume fur Schlammentwasserungsanlagen R 12
253 Raume fur Rechenanlagen R12
25.4 Standplatze von Arbeitsplatzen, Arbeits-
Blhnen und Wartungspodeste R12
26 Feuerwehrhauser
26.1 Fahrzeug-Stellplatze R 12
26.2 Raume fur Schlauchpflegeeinrichtungen R 12
27 Geldinstitute
27.1 Schalterraume R 9
28 Garagen (mit Ausnahme der unter 0 dieses Anhanges bezeichneten Bereiche)
28.1 Garagen, Hoch- und Tiefgaragen R 10
28.2 Parkflachen im Freien R11
oder R10 V 4
29 Schulen und Kindergarten
29.1 Eingangsbereiche, Flure, Pausenhallen R 9
29.2 Klassenrdume, Gruppenraume R 9
29.3 Treppen R 9
29.4 Toiletten, Waschraume R 10
29.5 Lehrkiichen in Schulen
(siehe auch Nummer 9) R 10
29.6 Kiichen in Kindergarten

(siehe auch Nummer 9) R 10



29.7 Maschinenraume fiir Holzbearbeitung R 10

29.8 Fachraume fur Werken R 10

25.1 Pumpenraume R 12

25.2 Raume fur Schlammentwasserungsanlagen R 12

253 Raume fur Rechenanlagen R12

25.4 Standplatze von Arbeitsplatzen, Arbeits-
Blihnen und Wartungspodeste R 12

Aussenbereiche (BGE Merkblatt M 10 12/2000)
Eingangsbereiche und Treppen, Gberdacht R 10
Eingangsbereiche und Treppen,
nicht Gberdacht R 11 oder R 10 vV 4
Verkehrswege R 11 oder R 10 V 4
Laderampen, liberdacht R 11 oder R10 vV 4
Laderampen, nicht Gberdacht R12 vV 4
Schragrampen, z.B. fur Rollstiihle,
Ladebriicken R12
Betankungsbereiche, tiberdacht R11
Betankungsbereiche, nicht Gberdacht R12

Anwendungsbeispiel

Der Arbeitsbereich Nummer 6.3, Mayonnaiseherstellung, wird mit der Bewertungsgruppe R 13 der

Rutschgefahr bewertet. Die GroBe des Mindestverdrangungsraums wird mit V 4, entsprechend

mindestens 4cm¥%dm?, angegeben.

Bei der Auswahl eines geeigneten Bodenbelages konnen unter Bericksichtigung der betrieblichen Bedin-

gungen des Einzelfalls Bodenbeldge in die Betrachtung einbezogen werden, denen nach Priifung folgende

Eigenschaften bescheinigt worden sind:

Rutschhemmung

Verdrangungsraum

R13
R13
R13
R13

< < < <
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